
 

 

 

DU 25 AU 29 NOVEMBRE 2019 

 

 

 
 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

ENTREE Soupe tomate Salade composée Mousse de foie Macédoine 

VIANDE Omelette basquaise 
Sauté de dinde 

au paprika 
Steak haché 

Sauce au poivre 
Poisson pané 

FECULENT Macaroni Purée Frites Ebly 

LEGUME 
Gratin 

de chou-fleur 
Courgettes au jus Haricots beurre Carottes glacées 

FROMAGE Samos  Roulé fol épi  

DESSERT Liégeois café Flan nappé  Poire 

 
Clémentines 



 

 

 

DU 02 AU 6 DECEMBRE 2019 

 

 
 

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

ENTREE  Ananas au surimi Cervelas rémoulade Potage parmentier Pizza 

VIANDE  Bœuf bourguignon Jambon sauce Madère Langue sauce piquante 
Escalope de porc sauce 

échalotes 

FECULENT Pommes boulangères Semoule Riz Pommes vapeur 

LEGUME  Salade Jeunes carottes Poêlée villageoise Salsifis persillés 

FROMAGE  Vache qui rit  Edam 

DESSERT  Velouté fruits Banane Fromage blanc sucré 

 
Mousse chocolat 



 

 

 

DU 9 AU 13 DECEMBRE 2019 

 

 
 

 
                                                                                              
                  LUNDI 
 

                                                     
MARDI 

 
JEUDI 

 
VENDREDI 

ENTREE  Crème d’asperges Tomate à la fêta Salade mexicaine Quiche aux légumes 

VIANDE  Sauté de dinde bigarade Omelette Coq au vin 
Rôti de porc Franc 

comtois 

FECULENT Méli-mélo Crispy cubes Pommes de terre Ebly 

LEGUME  Ratatouille Salade Haricots verts Epinards 

FROMAGE Petit moulé  Roulé fol épi 

 

DESSERT  Maestro vanille Fromage blanc aromatisé Yaourt nature sucré Orange 


